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A PRO.VAR quer criar esplanadas com metade das mesas
sobram no interior dos Espacos de Restauracao

A PRO.VAR (PROmover & inoVAR), primeira e Unica associa¢ao nacional dedicada

em exclusivo ao setor da Restauracdo, na sequéncia da informacdo conhecida

ontem, que obriga a Restauracdo a reduzir para metade a lotacdo dos seus
espacos, esta a entrar em contacto com todas as Camaras Municipais do Continente
e llhas, para propor que encontrem solugfes para compensar a perda, por forca das

novas regras impostas, que irdo entrar em vigor no dia 18 de Maio.

Ontem ao final do dia foi tornado publico um documento do Governo, relacionado
com o desconfinamento, no &mbito do COVID19, ficamos a conhecer as regras
relacionadas com a lotacdo dos espacos, um limite de 50% na sua lotacdo e o

horario de encerramento que tera de ser até as 23:00 horas.

Tendo em conta que 0s espac¢os de Restauracdo ndo sdo sustentaveis perante tais
limitag6es, a PRO.VAR recorda que propds ao Governo, um conjunto de propostas:

- A manutencéo, até ao final do ano, do LAY- OFF para este setor, abrangendo
todas as empresas do setor logo apds a abertura, possibilitando as empresas que
nédo tém quaisquer condi¢des para abrir, por ter um espaco demasiado pequeno e
ou por estar em zonas turisticas ou por se tratar de empresas ligadas integralmente
a eventos, a aplicacdo do LAY-OFF a 100% e para as restantes, a possibilidade de

um LAY-OFF parcial a 50% ou ambas as situacoes;

- Um PLANO DE SALVACAO DA RESTAURACAO, através da reducéo do lva da
Restauracdo, mas apenas para as comidas, dos 13% para os 6% e a
implementacdo de um PER simplificado para cobrir as dividas COVID19, um
passivo que tera de ser restruturado através da atribuicdo de uma verba a fundo
perdido, retirado de um FUNDO DE RESGATE criado para o efeito e o restante da
divida convertida em muito longo prazo (15 / 20 anos), com garantia total do Estado;

Vejam a proposta em: https://provar.pt/nota-para-a-imprensa-proposta-de-programa-

de-salvacao-do-setor-da-restauracao-pos-reabertura/

Medidas muito necessérias, pois segundo um estudo que a PRO.VAR esta a levar
a efeito e que muito em breve sera tornado publico, muitas empresas irdo ficar pelo
caminho, prevendo-se um enorme numero de desempregados. Mesmo as
empresas com capacidade de endividamento levardo mais de seis anos a recuperar

das perdas deste periodo.

Desde ontem que a PRO.VAR esta a contactando indmeros Presidentes de
Camara, para perceber qual seria a abertura para colaborarem com os Cafés e
Restaurantes, na criacdo de novas esplanadas, na ajuda com seus técnicos no

acompanhamento e na implementacdo das novas regras de seguranc¢a dentro dos
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espacos de Restauracdo, no ambito da COVID19 e na isencdo da licenca da

esplanada e desconto em pelo menos 50% no IMI e taxas de servicos e publicidade.

Propomos também a exemplo de outros Paises, a atribuicdo de vouchers, aos
Profissionais de Salide, como agradecimento a dedicagédo e trabalho desenvolvido
em prol da comunidade, para consumo no Comércio local e nos Restaurantes locais.
Seria uma recompensa justa para ambas as partes, visto que os Restaurantes
também foram solidarios com os demais ao estarem disponiveis oferecendo

milhares de refeicdes diarias. https://www.facebook.com/groups/519427825616197

As propostas da PRO.VAR foram muito bem recebidas, estando neste momento
muitas Camaras disponiveis para colaborar com a PRO.VAR, ajudando os Cafés e
Restaurantes dos seus Conselhos.

O Pedido formal segue hoje, dirigido a todas as Camaras do Continente e llhas, com
caracter urgente, por forma a que todos os espacos, Restaurantes e Cafés, que irdo
abrir portas ao publico na segunda quinzena de Maio, possam estar preparados
para receber com seguranca, conforto e lotacdo aceitavel, colocando as mesas e
cadeiras que sobram dos seu espaco interior, num local exterior, contiguo ao seu
Restaurante, para acomodar todos quanto queiram desfrutar da hospitalidade,

servico e da excelente gastronomia.

Para aumentar a CONFIANCA dos Clientes, a PRO.VAR, defende ainda, que o selo
“CLean & SAFE”, que esta atribuido apenas as Empresas Turisticas deva ser
também alargado ao setor da Restauracdo. Esta medida, ndo faz sentido estar
dirigida apenas a uma parte do setor do Turismo, devendo estar por isso disponivel

a tempo da abertura dos espacos de Restauragao.

A PRO.VAR ainda ndo obteve resposta do TURISMO DE PORTUGAL, mas acredita
gue a ideia sera bem acolhida, aguardando resposta ao pedido de uma reunidao que
foi enviado no inicio da semana.
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